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La Rotonde de Stalingrad recc

Depuis le mois d'aot, la Rotonde, batiment historique congu par I'architecte Nicolas Ledoux en 1788,
place de Stalingrad (Paris 19%), a fait peau neuve. Ce lieu multiple propose une offre de restauration variée
supervisée par Gilles Choukroun et une programmation culturelle ouverte et populaire.

epuis quelques temps, les

habitués de la place de

Stalingrad, située dans l'est
parisien, ontvu leur quartier s¢ trins-
former avec limplantation de ciné-
mas et la multiplication de cafés
branchés. Mais la Roronde de la
Villette n'avait plus de réelle activieé.
Diepuis aoiir dernier, I'ancienne bar-
ricre d'octrod s'est transformée en un
lieu de vie, grice 4 un projet d'enver-
fure mené avec ]ﬂus.ieum partenaires.
Elle se¢ veut une «brasserie féstive ef
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créative La société Cofitem-Cofi-
mur a remporté 'appel d'offres de la
Mairie de Paris pour l'exploitation et
la rénovation de ce monument his-
torique. Déja implantée dans le
19 arrondissement avee un hétel sur
le bassin de la Villette, elle a investi
7 M € pour la refonte du licu et les
aménagements. Pour répondre au
cahier des charges qui stipulait <un
few de restauration ouver! avec ef pour
tous les actenrs du 19, elle s'est
adjoint les compétences du groupe
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Beds and Bars (dix-huit auberges de
jeunesse en Europe sous lenseigne 5t
Christopher's). Romain Viennois, qui
a travaillé i Iimplantation du groupe
en France, a rejoint le projet en tant
que directeur général de la Rotonde.
Dians ce tour de table bien ficelé, il ne
manguait qu'un spécialiste de la res-
tauration. Gilles Choukroun, 4 la téte
du restaurant M BC, rue du Diébarca-
dere (Paris 179), a éeé choisi comme
conseiller pour réaliser l'ensemble de
la mise en place de la restauration.

Un licu transformable

Oceupée par la Commission du Vieux
Paris jusqu'en 2004, la Rotonde est
un monument classé, 11 a done fallu
beaucoup de patience et de persévé-
rance aux intervenants, L'agence d'ar-
chitectes Holmes design, en charge
du projet, a réalisé trois ans d'érudes
techniques afin doptimiser les solu-
tions. Elle a créé des gaines ct des
structures cachées derriére les pierres
et un mobilier design modulable qui
s'adapte en fonction de T'usage recher-
ché (gradins ou padiums pour des
conférences ou des concerts).

Le site propose aussi plusieurs lieux
de restauration. Deés la fin 2009,
Romuain Viennois et Gilles Choukroun
ont réfléchi a l'organisation des espa-
ces, « Ldée ffait de foucher Fotes les
clientiles du 19" grice & une approche

«La Rotonde vit toute la journée
avec une offre adaptée a toutes les
clienteles du 19° arrondissement. »

Gilles Choukroun,

Fhotos Tenry Maonnis
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MVESTIS DS LE PROJE

1700 M* DE 5L
28 € DF TICKE

nvertie en brasserie festi

abordadle ex fermes de goiit ef de prive,
souligne le chef conseil. Dians la salle
centrale, dite Atrium, les tables et
chaises hautes se mélangent 4 une
mise en place classique ct la cuisine
ouverte dispose d'une baie vitrée.
« (st une ;Jr.-:.‘.'-:'n'-’fr enire NNE Cuisine
de brasserie classique, avec pité en croiite
ef excargols, ef une cuisine plus créative,
avec créme brifée ,;f.._:ﬁ. I "E Fel s dlidX Ciliel—
Piidfess, prlfclri:: Gilles Choukroun, 51l
a rravaillé au positionnement de la

PR COFITEM-COFIMLR
ERFICIE, T30 FLACES ASSSES

MOYEN & LA BRASSERIE Al DEJEUNER ET 35 € LE SOIR

carte et i la détermination des équi-
pesen salle eren cuising, cest Olivier
Jegousse (Pavillon Ledoyen, Maison
Prunier, .-'i]ﬁrin:;} qui réalise les plars
auquotidien. Au choix, septentrées,
sept plats, sept desserts, avec une for-
mule déjeuner i 19 € ou i 24 € Le
Bar du Coin, qui jouxte la brasserie,
est ouvert de § hewres 4 la mut tom-
bée, avec une offre adaptée & chague
moment de la journée, Le petit
déjeuner est servi jusqu'a 11 heu-

T2 du Coin propose des sandwichs copieux, un bar a 52
vant [e client, des soupes et des hot dogs & la new-yarkaise.
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res, puis le client dispose d'une res-
tauration rapide de qualité, dconsom-
mer sur place, en terrasse ou i empor-
ter. De 17 heures 3 22030, le lieu se
transforme en bar & tapas avec des
platcawx & partager. Plus tard, il fair
place & une ambiance lounge, avec
dégustation de cocktails.

Depuis septembre, la Rotonde a mis
en place un brunch en formule buffet
4 35 € le dimanche. A I'érage, six
salons de 33 m? sont privatisables et
modulables, Le long corridor exté-
rieur offre une superbe perspective
sur le bassin de la Villetre. Dés le prin-
temps, la terrasse sera aménagée en
conséquence. Pour que tout le monde
puisse trouver sa place. @

Prédision

[Dans notee numéro de novembre,
nous écrivions, dans I'arcle intitalé
wles Chevaux de Marly en course

pour une Gtoiles, qu'Edward Cristaudo
upuisait ses influences classiques
auprés de Manuel Mantinesz, chel

du Louis X111, & Monaco, » 11 8'agit

en réalité du Relais Louis X111, 4 Paris.
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